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1. EINLEITUNG

Dieses Handbuch enthalt die notwendigen Anleitungen fur die Handhabung
und Wartung Ihres Plattenfilters Typ VF 410, 420, 430, 440 und 450.

ALLGEMEINE SICHERHEITSMASSNAHMEN

Der Hersteller "Letina inox d.o.0" lehnt samtliche Verantwortung fir
Kdérperverletzungen und/oder Sachschaden wegen unsachgemasser
Handhabung ab, die entstanden sind wegen Nichtbeachtung der Sicherheits-
und Praventionsmassnahmen. Vor Inbetriebsetzung des Gerates ist es
unentbehrlich, dass der Bediener alle Abldufe gemass diesem Handbuch zur
Kenntnis genommen hat.

VORGESEHENE UND NICHT VORGESEHENE ANWENDUNG

Die Nichtbeachtung der genannten Pflichten kann zu technischen Fehlern
und Korperverletzungen flhren, deshalb lehnt der Hersteller samtliche
Verantwortung im Fall von Unfall oder technischem Schaden am Gerat ab.
Dasselbe gilt fur die Garantiewirkung.

Praventions- und Vorsichtsmassnahmen fir den Bediener

a) Wahrend der Reparatur oder der Wartung des Gerates muss der
Stecker vom Stromnetz herausgezogen sein.

b) Jede Wartung, Installation oder Verlegung des Gerates unter
Stromspannung kann schwere und tédliche Verletzungen zur Folge
haben.

c) Vermeiden Sie die Bewegung oder Verlagerung des Filters wahrend der
Filtrierung.

d) Die unbedenkliche Funktionstlchtigkeit des Kabels und der
elektrischen Verbindungen missen vor jeder Benutzung Uberprift
werden..

e) Wahrend dem Einschalten des Gerates dlrfen Sie nicht barfuss sein,
weder im Nassen stehen, noch nasse Hande haben.

f) Der Bediener darf am Gerat keine Arbeiten druchfiihren, die nicht im
Handbuch aufgefihrt sind.



2. TECHNISCHE DATEN UND FILTERTEILE

- Skizze des Filters (Abb. 1)
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- Gestell, Rahmen des Filters
- Auffangwanne
- Gewindespindel zur manuellen Anspannung
- Rad

- Drehbares Rad mit Bremse

- Einlauf- und Auslaufarmaturen
- Feste Druckplatte

- Bewegliche Druckplatte

— Scheibenventil - Einlauf

10. - Scheibenventil - Auslauf

11. - Manometer

12. - Entlifungshahn, Probierhahn, Auslaufhahn
13. - Schauglas

14. - Plastikplatten

15. - Einlagenhalter

16. - Totalauslauf an Auffangwanne
17. - Verschluss
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- Filtermodelle

VF410 | VF420 | VF430 | VF440 | VF 450
ArZAL 8 18 28 38 48
N 9 19 29 39 49
ENDPLATTEN 2 2 2 2 2
PILIERUNGS 1 43 2,6 4,0 5,3 6,7

3. EINWEG-FILTRIERUNG

3.1. UNBEDINGTE INSTALLATION

- Der Standort des Filters muss so sein, dass genligend Platz flr einen
ungestdrten und einwandfreien Arbeitsablauf vorhanden ist.

- Die Montage, Vorfuhrung und die erste Inbetriebsetzung sollten von
Fachpersonal (Techniker und Onologe) durchgefiihrt werden.

- Das Personal, welchem die Instandhaltung des Filters anvertraut wird,
sollte auf jeden Fall wahrend der Montage, Vorfihrung und der ersten
Inbetriebsetzung dabei sein, damit sich das Personal an den Filter und
dessen Funktionen sowie Wartung gewdhnt.

- Falls der Boden nicht eben ist, muss darauf geachtet werden, dass alle
Rader fest auf dem Boden stehen und die Bremse gezogen ist.

- Vor Inbetriebsetzung sollte der Filter mit Spllmittel (wie es in der
Lebensmittelindustrie verwendet wird) gewaschen und gut ausgesplilt
werden.

- Die Réhren/Schlauche richtig an Einlauf- und Ablaufventil befestigen

3.2. VORBEREITUNG ZUR INBETRIEBSETZUNG
- Ausschliesslich neue Filtereinlagen verwenden, die in gutem Zustand sind.

- Aufgrund der gewilnschten Klarheitsstufe werden die Filtereinlagen
gewahlt. Die Filtereinlagen flir die normale Filtrierung unterscheiden
sich von denen flr die sterile Filtrierung. Die sterilen Einlagen
werden unbedingt dann verwendet, wenn es sich um Wein mit
Zuckerresten handelt und es empfiehlt sich auch, diese flr alle
Weissweine zu verwenden. Jeder Hersteller von Filtereinlagen hat
seine eigene Kennzeichnung, deswegen sollte beim Kauf der
Einlagen nach einer schriftlichen Anleitung verlangt werden.



Ubersicht der Filtereinlagen SEITZ:

Filtereinlagen empfohlen von

Zeitpunkt der Anwendung Anwendungsweise SEITZ (gem. Stirke und Weise der
Triibheit)
Nach der ersten Umfiillung des
jungen Weines Sduberung SEITZ K900, K700, K300
Nach der zweiten Klarung Siuberung SEITZ K300, K200
- Blaue Sduberung
- Klérung
Nach Siuberung - Bentonit SEITZ K200, K100
- Klérung
- Gelatine
- Nichtinfizierte SEITZ K200, SEITZ K100, SEITZ
Weine KS80
- Problematische
Letzte feine Filtrierung Weine SEITZ KS50, SEITZ EK
- Vor SEITZ KS80, SEITZ KS50, SEITZ
membranischer
o EK
Filtrierung

Rotwein, trocken (bakter. | oe - 300 k100
nicht infiziert)

Weisswein, trocken SEITZ K100, KS80

Wein mit Zuckerresten SEITZ KS80, SEITZ KS50

Filtrierung vor dem Abfiillen | Wein mlt_Zucker_re_sten SEITZ KS50, SEITZ EK
(bakter. nicht infiziert)

Wein mit hohem pH SEITZ EK, SEITZ EK1

Sehr bakteriologisch SEITZ EK1, SEITZ EKS
infizierte Weine

- Wahlen Sie den Typ der Kartoneinlage, der Ihren Bedlrfnissen entspricht.
Bevor Sie die Einlagen in den Filter figen, sollten Sie diese ca. 10 Minuten
in Wasser oder Wein einlegen, damit sie feucht werden. Achten Sie
unbedingt auf die feinen und groben Seiten der Einlagen (Abb. 2) und
legen diese dementsprechend zwischen die Plastikplatten im Filter.
Spannen Sie die Filterplatten mit Hilfe der drehbaren Gewindespindel an
und achten Sie darauf, dass die Verbindung zwischen Plastikplatte und
Gummidichtung aufeinader liegt und Uberinstimmt.




- Darstellung der eingefiigten Einlagen (Abb. 2.)

—Sheefs : odd quanfity
R = rough side
F = fine side
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Vor Filtrierungsbeginn muss der zusammengeflgte Filter gut mit Wasser
ausgespult werden. Es miussen, je nach Filtergrosse, 50 bis 200 Liter
Wasser durchgelassen werden. In die letzten 20 Liter wird einbisschen
Zitronensaure eingemischt (0,6 prozentige Lésung) und lassen dies dann
20 Minuten im Filter wirken. Mit etwas Wasser wird diese Mischung
danach aus dem Filter gedrickt. Diese Vorgehensweise sollte den
Geschmack nach Papier von den verbrauchbaren Einlagen aus dem Filter
entfernen. Flaschierte Weine sind manchmal durch diesen Fremdgeruch
belastet, besonders dann, wenn die Platten/Einlagen in einem feuchten
Raum aufbewahrt werden, kdénnen diese Schimmelgeruch annehmen.
Nach dem Ausspulen bleibt im Filter und in den Platten und Einlagen nur
Wasser, welches vom Wein herausgedrickt wird. Dies ist der
empfindlichste Teil der Filtrierungsvorbeitung. Damit kein Restwasser in
den Wein oder sogar in die ersten Flaschen gelangt, muss durch Probieren
kontrolliert werden, wann aus dem Filter reiner Wein fliesst und danach
die ersten mind. 20 Liter (abhangig von der Filtergrésse und der Anzahl
Platten) trennen.



- Schematische Darstellung der Filterverbindung (Einweg-Filtrierung)

Ausser dem kontrollierten Durchfluss, ist es wichtig, auch den
zugelassenen Druck einzuhalten. Eine gute Filtrierung wird mit einem
Gegendruck von 0,10 do 0,20 bar erzeugt und sollte unterbrochen
werden, wenn der Unterschied zwischen Einlauf- und Ablaufmanometer 2
bar erreicht und 1,5 bar bei steriler Filtrierung. Ein Druck von uber 2,5
bar beim Ablaufmanometer hat Plattendurchbruch und hat zur Folge, dass
unfiltrierter Wein durch die Bruchstellen fliesst. Sobald sich der Druck
diesem Grenzwert nahert, schliessen Sie das Einlaufventil einbisschen,
der Durchfluss verringert sich, der Druck wird sinken und Sie kénnen mit
dem Filtrieren fortsetzen. Das kdnnen Sie so lange wiederholen, bis sich
der Durchlauf des gefilterten Weines nicht sehr verringert. Danach sollten
die Kartoneinlagen ausgewechselt und der Vorgang von Anfang an
wiederholt werden..

Filtrieren Sie ausschliesslich klaren Wein mit abgelagertem Trub. Falls der
Filter Trub einzieht, flllen sich die Einlagen sehr schnell. Sobald Sie die
Filtrierung beendet haben, nehmen Sie die Einlagen heraus und entfernen
sie.

Auch ist es gefahrlich, Pumpen, die in ihrer Kapazitat und Konstruktion
nicht der Anwendung flr Filter entspricht, da plétzliche Stoésse
(Vergrésserung und Verminderung des Drucks) die Filterplatten
beschadigen kénnen.



Das Filtrieren verlangt einen gleichmassigen Druck ohne plétzliche
Erhdhung oder Verminderung. Deshalb sollte beim Filtrierungsbeginn
zuerst die Pumpe eingeschaltet und danach langsam das Einlaufventil, die
Entliftungsventile und das Ablaufventil gedffnet werden. Die
Entlifungsventile werden erst dann geschlossen, wenn im Schauglas
keine Blaschen mehr sichtbar sind. Beim Filtrierungsunterbruch ist die
Reihenfolge umgekehrt. Zuerst wird das Ablaufventil geschlossen, danach
das Einlaufventil und am Ende wird die Pumpe ausgeschaltet.

Es ist von dusserster Wichtigkeit, dass der Druck am Ablasventil
wahrend der Filtrierung in keinem Moment 2,5 bar libersteigt,
damit es nicht zum Durchbruch der Filterplatten kommt.

4. DOPPEL-FILTRIERUNG

Doppel-Filtrierung heisst: Vorfiltrierung und Wiederholung der Filtrierung
oder Filtrierungsprozess durch zwei verschiedene Dichtheiten der Einlagen
unter Verwendung der Zwischenplatte zur Umleitung in einem
Arbeitsvorgang.

- Darstellung der eingefiigten Einlagen zur Doppel-Filtrierung (Abb. 3.)
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- Das Set zur Doppel-Filtrierung beinhaltet eine Zwischenplatte, zwei
Endplatten und ein Set Dichtungen

- Skizze des Filters zur Doppel-Filtrierung (Abb. 4.)

"\‘,

1. - Zwischenplatte
2. - Ablaufzweig
3. - Einlaufzweig

wie auf der Filterskizze ersichtlich ist, muss der Ablaufzweig von der festen

Druckplatte auf die bewegliche Druckplatte verlegt werden und dabei mussen
die Offnungen auf der festen Druckplatte mit Probierhahn und Verschluss
geschlossen werden, die sich zuvor auf der beweglichen Druckplatte befunden

haben und dann fligen Sie die Zwischenplatte ein.

- die weitere Vorgehensweise vor Beginn der Filtrierung ist im Kapitel ,Einweg-
Filtrierung"™ beschrieben.
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- Schematische Darstellung der Filterverbindung (Doppel-Filtrierung)

—Dividing plate
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4. STERILISATION DES FILTERS

4.1. FILTERSTERILISATION MIT HEISSEM WASSER

Um den Vorgang fur die Dichtungen aus EPDM so schonend wie madglich
zu machen, muss ermdglicht werden, dass sich die Platten trennen und
die Luft aus den Einlagen ausdringt. Der Zwischenraum zwischen den
Platten darf nicht zu angespannt sein. Ausschliesslich mit der
Gewindespindel zur Anspannung und in gentgendem Mass, um die
Undurchlassigkeit zu sichern.

Langsam und vorsichtig den Wasserhahn aufdrehen und das Wasser in
den Filter eindringen lassen und dann durch alle Ventile [duft.

Sobald das Wasser beginnt, aus den Ventilen zu fliessen, wird der
Wasserzufluss vermindert, so dass der Wasserstrahl geringer wird.

Wenn das Wasser mit Temperatur von 80 - 85 °C zu fliessen anfangt,
|lasst man es ca. 20 Minuten laufen; mit max. Gegendruck von 1 bar.

Am Ende des Sterilisationsvorganges schliesst man die Hahne und
Ventile, jedoch das Ablaufventil nicht, damit nicht ein Vakuum entsteht.
An diesem Ventil wird eine sterile Gaze/Verband angebracht.

Druck standig kontrollieren; die Manometer dlrfen nicht Uber 1 bar
anzeigen.

Der Filter wird sterilisiert, indem man 15-20 Minuten lang heisses Wasser
durch ihn fliessen lasst.

Danach wird zur Abkuhlung des Filters kaltes Wasser duchgelassen.

Nach dem Vorgang des Wasserdurchlassens in die Filterplatten, missen
die Platten wieder angespannt werden.

Danach, wenn der Filter vollkommen abgekuhlt ist, ist dieser bereit zum
Filtrieren von Wein. Die erste Menge muss jedoch getrennt werden und
dann nochmals durch den Filter gelassen werden, damit man 100% sicher
sein kann, dass der Wein keinen Geschmack nach Wasser oder
Filterplatten angenommen hat.

Falls der Filter Teil des Flaschierungprozesses ist, muss dieser auf
_s_;terilisiert werden wie die restliche Ausstattung.
Offnen Sie den Zwischenraum 2zwischen den Platten niemals,

solange der Filter in heissem oder sehr heissem Zustand ist.

Die Platten nicht anspannen und erst dann, wenn diese abgekiihit
sind, wieder trennen. Die Platten wiirden sich verformen und

konnen dann nicht mehr in die Ausgangsposition gebracht
werden.

Die Platten sollen nicht vom Filter entfernt werden, solange diese
noch heiss sind. Diese sollen angespannt im Filter bleiben bis sie
abgekiihit sind, um Deformationen zu vermeiden.
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5. WARTUNG DES FILTERS

- Vor jeder Filtrierung den Filter gut waschen und ausspllen

- Am Schluss der Filtrierung die Restflissigkeit mit Wasser herausdriicken

- Unter die Filterplatten einen Behalter stellen fir die Sammlung der
FlGssigkeit

- Mit Hilfe der Gewindespindel den Filter 6ffnen/lockern, die Einlagen
entfernen, die Platten saubern und waschen

- Alle Ventile und Probierhahne auswaschen

- Das Schauglas aufschrauben und auswaschen

- Das Ablauf-Manometer aufschrauben und durch die Offnungen der
Einlaufzweige ausblrsten

- Fudr die Reinigung des Filters werden Spilmittel verwendet, die flr die
Lebensmittelindustrie vorgesehen sind.

5.1. ARBEITSUNTERBRUCH

- Dies sollte mdglichst vermieden werden. Wenn es wirklich ndtig sein
sollte, dann das Ablauf- und Einlaufventil schliessen und Filter unter Druck
lassen.

5.2. PFLEGE UND SCHUTZ DER FILTERPLATTEN

- Die gebrauchten Einlagen mussen nach Gebrauch sofort von den Platten
entfernt werden damit sie nicht eintrocknen.

- Vorsichtig die Platten mit weicher Blrste reinigen. Keine Metallblrsten
und ahnliches Werkzeug verwenden.

- Falls die Einlageresten von den Plastikplatten schwer entfernbar sind,
werden die Platten in sehr heisses Wasser gelegt und die Platte mit einer
Metallblrste ausgeblrstet. Anstatt einer Metallblrste kann auch eine
Haushaltsblrste verwendet werden. Danach die Platten gut ausspilen, da
die Blrste nicht jede Stelle erreichen kann.

- Die nicht verwendeten Plastikplatten mulssen gerade gestapelt, liegend
auf einer glatten Flache, getrennt mit Wellenkarton gelagert werden.

- Die Plastikplatten nicht in heissem Zustand vom Filter entfernen. Diese
mussen in angespanntem Zustand abkihlen, um mdgliche Verformungen
zu vermeiden.
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